


 -  PLATEAUX  -
Plateau ‘Le Royal’ 56€ pp x .... : .......€ 
1/2 homard 600gr / 3 langoustines / 4 scampis   
100gr pinces de tourteaux / 50gr crevettes non 
épluchées / 100gr bulots / 100gr bigorneaux   
garniture & sauce 

Plateau ‘Crustaces’  60€ pp x .... : .......€ 
1/2 homard 700gr /3 langoustines / 3 gambas   
1 tomates crevettes / garniture & sauce 

Plateau ‘Imperial‘ 70€ pp x .... : .......€ 
1/2 homard 600gr / 1/2 tourteau 600gr  
3 langoustines / 3 gambas / 100gr bigorneaux 
100gr bulots / 4 scampis / 100gr pinces de  
tourteaux / garniture & sauce 

Plateau ‘Prestige’ 96€ pp x .... : .......€ 
1/2 queue de langouste 400gr / 1/2 homard 700gr 
1/2 tourteaux 600gr / 3 langoustines  
3 gambas / 4 scampis / garniture & sauce 

Demi Homard en Belle-vue 35€ pp x ���� : �������€
Saumon en Belle-vue  37€ kg x ���� : �������€
Coeur de saumon en belle-vue  16€ pp x ���� : �������€

-  APERO  -
Scampi à l’ail 9€ pp x ���� : �������€ 
Scampi curry rouge 9€ pp x ���� : �������€
Saumon fumé extra doux  15€ 200gr x ���� : �������€
Saumon fumé extra doux  33€ 500gr x ���� : �������€
Foie gras d’oie  Prix de jour x ���� : �������€
Escargots de Bourgogne    8,80€ 12pc x ���� : �������€
Huîtres creuses de Zélande (iodé)*O/F/C 21 € DZ x ���� : �������€  
Huîtres plates 3/0 de Zélande (douce)*O/F/C 27 € DZ x ���� : �������€  
Huîtres plates 4/0 de Zélande (douce)*O/F/C 33 € DZ x ���� : �������€
Tia Maraa-Irlandaises (raffinée)*O/F/C 26,40 € DZ x ���� : �������€
Fine de Claire *O/F/C 19,20€ DZ x ���� : �������€
Gillardeau (raffinée, iodé) *O/F/C 39€ DZ x ���� : �������€
Caviar Belge ‘GOLD’ 90€ 50gr x ���� : �������€
* OUVERTES/FERMEES/CROQUEES  
(10 cent/huître croquée ou ouverte) �������€

apero mix du chef froid (2p) 28,90€ x .... : .......€

Tataki de thon, salade d’algue et radis, vinaigrette 
de citrus et ponzu / Tartare de saumon saveur thais,  
avocat, vinaigrette de pamplemousse et cacahuètes/
Foie gras, toast au noix et confit d’oignons  

 -  ENTREES  -
Gambas beurre maître d’hotel  12€ 4pc x ���� : �������€
Gambas curry rouge  13,50€ 4pc x ���� : �������€
Bisque de Homard ‘maison’   19€ L x ���� : �������€
Soupe de poisson ‘maison’  9€ L x ���� : �������€
Coquilles st-Jacques préparé ‘maison’   9€ pc x ���� : �������€
Croquettes aux crevettes grises   4,80€ pc x ���� : �������€
Fondue fromage    2€ pc x ���� : �������€
Tartare de thon à la japonaise    14€ 200gr x ���� : �������€
Tartare de saumon façon thai   14€ 200gr x ���� : �������€
Carpaccio de bar de ligne    16€ 200gr x ���� : �������€
Gravad Lax saumon   14€ 200gr x ���� : �������€
Noix St�-Jacques, Scampis aux petits légumes   16€ pp x ���� : �������€

-  PLATS  -
(incl. accompagnement)

Lotte et noix de st�Jacques/choux-fleur rôti/  
     soja/beurre blanc  32,90€ pp x ���� : �������€ 
Lotte aux poireaux 21,90€ pp x ���� : �������€
Turbot crevettes grises (épinards sautées, sauce au champagne)  22,90€ pp x ���� : �������€
Filets de Soles a l’Ostendaise  22,50€ pp x ���� : �������€ 
Ravioli sauce homard (300gr) (sans accompagnement) 21€ pp x ���� : �������€  
Homard à l’Armoricaine 43€ pp x ���� : �������€

 
Purée 300gr 5€ x ���� : �������€
Pomme de terre au four 300gr 4€ x ���� : �������€ 
Pomme de terre au four 300gr 4€ x ���� : �������€

-  CRUSTACES  -
Homards Canadien (CUIT ET COUPE)  Prix de jour x ���� piece x ���� gr : �������€ 
Homards Vivants Prix de jour x ���� piece x ���� gr : �������€
Crabe/Tourteaux Prix de jour x ���� piece x ���� gr : �������€
Crevettes grises épluchées 16€ 200gr x ���� : �������€
Crevettes grises non-épluchées 9,6€ 200gr x ���� : �������€
Noix de St-Jacques frais 60€ kg x ���� piece : �������€
Palourdes 30€ kg x ���� (4p) : �������€
Bigorneaux cuits 7€ 200gr x ���� : �������€
Bulots cuits 6€ 200gr x ���� : �������€
Salade de crabe 100% 16€ 200gr x ���� : �������€
Salade de crabe 50% 7,80€ 200gr x ���� : �������€
Salade de poisson 7,60€ 200gr x ���� : �������€
Salade de thon 7,20€ 200gr x ���� : �������€
Salade de moules tartare 7,80€ 200gr x ���� : �������€
Salade de crevettes grises  16€ 200gr x ���� : �������€ 
Langoustines cuites  37€ kg x ���� : �������€
Pinces de tourteaux  35€ kg x ���� : �������€

-  POISSON FRAIS  -
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Date de rammassage + heure :   																																																													

Numéro de commande :  																																																																										

Totale commande : 																																																																																			

Avance : 																																																																																																			

Payéé :  																												OUI/NON :  																																																				
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PLATEAUx: ������������������������������������������������
APERO: ������������������������������������������������������
ENTREES: ����������������������������������������������������
PLATS: ���������������������������������������������������������
CRUSTACES: ��������������������������������������������
POISSON FRAIS: �������������������������������������
TOTAL: ��������������������������������������������������������


